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CEREA. Evento dipregio per i prodotti dinicchia, da ogni parte dltalia, messi inmostra

Pianura golosa, la prima fiera
Slow Food e Palio della stortina

Quest’anno parteciperanno alla sfida per il miglior salume
ben 15 mastrinorcini: I'insaccato e stato riscoperto alla grande

Franscesco Scuderi

Prende il via oggi, in Area
Exp, conla ventiduesimaedi-
zione del «Palio della storti-
na»,lanuova manifestazione
«Pianura Golosa», promossa
dalla condotta Slow Food del-
le Valli Grandi Veronesi con
il patrocinio del Comune di
Cerea. Trecento commensali
assaggeranno il tradizionale
salame del Basso veronese
realizzato per l'occasione da
ben 15 mastri norcini iseritti
all'evento. La gara e aperta so-
lo agli «stortinari» non pro-
fessionisti e a decretare il vin-
citore della competizione ci
sara una giuria teenica di cui
fara parte anche il minerbese
Angelo Boldrini, vincitore
dell'ultima edizione del pa-
lio.

Quest’anno la condotta, di-
retta dal fiduciario Matteo
Merlin, ha voluto fare le cose
in grande. Nei due giorni suc-
cessivi al Palio, infatti, il quar-
tiere fieristico ceretanosi tra-
sformera in una piazza dei sa-
pori italiani d’alta qualita.
Domani, dalle 10 alle 22 e do-
menica 25, dalle 10 alle 18, si
terra, all'interno di un padi-
glione, quindi al riparo dalla
pioggia, un mercato enoga-

stronomico con oltre 100 pro-
duttori datutta Italia. Dique-
sti, ben 26 saranno espositori
di prodotti appartenenti ai
Presidi Slow Food, un proget-
to che mira a preservare le
piccole produzioni artigiana-
li di prodotti che altrimenti
andrebbero dimenticati. Co-
me la «stortina», appunto,
ma ci saranno anche la mor-
tadella di  Campotosto
dall’Abruzzo, la cipolla rossa
di Acquaviva e il pomodoro
fiaschetto di Torre Guaceto
dalla Puglia, il prosciutto del
Casentino dalla Tosecana, la
provola nera dei Nebrodi e
molto altre prelibatezze uni-
che.

Non manchera poi uno spa-
zio dedicato per gli incontri e
ilaboratori. Domani, alle 10,
con il patrocinio di Coldiretti
e della Fondazione Slow
Food per le biodiversita On-
lus, si terra il convegno «La
buona carne comincia dalla
buona terra», con la parteci-
pazione del responsabile zoo-
tecnico di Slow Food Sergio
Capaldo, del presidente ono-
rario di Slow Food Emilia Ro-
magna, Alberto Fabbri, e il
veterinario dell'Ulss 21 Lo-
renzo Facchetti. I laboratori
del gusto saranno due, «Pa-
ne e salamex, nel quale si po-

tranno assaggiare pane e sa-
lumi prodotti artigianalmen-
te per imparare le differenze
con quelli industriali e quin-
di «Sana alimentazione: il
buon cibo previene e cura».
Entrambi si terranno sia do-
maniche domenica 25, il pri-
mo alle 16, il secondo alle
17.30.

A «Pianura golosa» ci si po-
tra anche cimentare nei gio-

co daltri tempi, come il palo
della cuccagna che domeni-
ca, alle 15, vedra sfidarsi pit
squadre per aggiudicarsi il
primo premio: una forma di
parmigiano reggiano.

Infine, spazio alla ristorazio-
ne che domani, dalle 19, e do-
menica 25, alle 12, riservera
unainaugurazione: aprirain-
fattiI'Osteria degli antichi sa-
pori, gestita dalla Pro loco. e
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