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QUINZANO. Nella frazione riscoperta un‘antica tradizione locale

Lafestadell’olio
premiaicustodi
del paesaggio

La coltivazione degli olivimantiene la bellezza
delle colline. E dalle analisi organolettiche si scopre
che la qualita del prodotto locale € eccellente

A Quinzano é andata in sce-
nalafestadell'olio extravergi-
nedi oliva, cultura e tradizio-
ne del nostro territorio. E sta-
to anche il momento per le
premiazioni del concorso an-
nesso alla manifestazione, a
cui hanno partecipato una
sessantina di produttori di
olio extravergine di oliva. 11
parroco di Quinzano, don
Pierpaolo Battistoli, haricor-
dato che «l'abbondanza
dell'olio € una benedizione di-
vina, segno di salvezza e sim-
bolo di felicita escatologica».
L'onorevole Diego Zardini
(Pd) ha evidenziato la presen-
za sul territorio di molti pic-
coli produttori e ha auspicato
che questattivita «possa ri-
tornare ad essere redditizia,
anche per favorire nuova oc-
cupazione. La cultura dell'oli-
vo, oltre a dare un vantaggio
paesaggistico € un elemento
ambientale molto importan-
te e valorizza il territorio».

Al taglio del nastro erano
presenti la presidente della
seconda circoscrizione Elisa
Dalle Pezze (Pd) e la sua vice

Patrizia De Nardi (Lista To-
si), i consiglieri comunali Al-
berto Bozza (Lista Tosi) e Eli-
sa La Paglia (Pd), il presiden-
te dell’Associazione interre-
gionale produttori olio Albi-
no Pezzini e il direttore Enzo
Gambin, eil comandante del-
la stazione carabinieri di Pa-
rona Vincenzo Reggio. Al
centro I'olio di oliva extraver-
gine accompagnato da altri
prodotti locali, la patata di
Bolca e Tasparago di Mam-
brotta, e come ospite I'olio di
zucea di Kammerstein.

Una festa non solo rivolta
all’olio, ma a tutto il patrimo-
nio produttivo tradizionale
diVerona. «Con forte radica-
mento culturale», ha sottoli-
neato Gambin. «Su questi
prodotti, con relazione tecni-
ca da presentare alla Regio-
ne, ¢’e anche lo spazio per de-
serivere la storia, la tecnica di
produzione e i territori dove
si possono coltivare».

E stato anche organizzato
un concorso per tutti coloro
che hanno oliveti all'interno
del Comune, ha ricordato

Bozza. «Un olio eccellente, di
bassa quantita ma di grande
qualita». Sono state condotte
analisi chimiche, ha spiegato
Gambin, «ma soprattutto or-
ganolettiche. Si sono valutati
i parametri di acidita. Poi, i
profumieisapori: gliamarie
1 piceanti, elementi positivi
di un olio. I punteggi minimi
sono stati 80, pertanto si par-
te dall’eccellenza». Un pro-
dotto, ha aggiunto Pezzini,
«che deriva da un territorio,
come questo, magnifico. Se i
produttori non hanno reddi-
to da questa attivita, le colli-
nesarebbero spoglie dagli oli-
vi. Non sarebbero cosi belle.
Abbiamo il dovere di salva-
guardare questo ambiente».
Nella categoria «Consumo
familiare-Olio extra vergi-
ne» si sono classificati al ter-
zo posto Paola Cerpelloni e
Antonella Pighi, al secondo
Sofio Cerpelloni e al primo
Luigi Righetti. I podi pit alti
nelle altre due categorie sono
andati a Monica Vaccarella
per le Aziende Dop e alla San
Dionigi societa agricola sem-
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La presidente della circoscrizione Dalle Pezze mentre tagliail nastro

plice perle Aziende extra ver-
gine. La festa ¢ stata promos-
sadalla seconda cireoscrizio-
ne edal Comune in collabora-
zione con le categorie del set-
tore, Aipo e Coldiretti Cam-
pagna Amica, le associazioni
del territorio, Auser Quinza-
no e Comitato Gemellaggio,
Caffe Ongarine e gli sponsor

Amiae Avesani. Premiato an-
che Bozza, che ha recuperato
la manifestazione. Sono stati
ricordati Nello Lugoboni,
che diede vita alla prima edi-
zione storica, Angelo Stan-
zial e Ennio Residori, scom-
parso recentemente, che
creo il gemellaggio sportivo
con Kammerstein. e M.CERP.
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