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VIGASIO. Venticinque giorni di manifestazione gastronomica dall'l 1 ottobre al 4 novembre. C'& un marchio per il mais

Apre la Fiera conivecchi semi
Quila polenta sifa all’antica

Nlustrato il programma per la manifestazione che ha come obiettivo i 100mila visitatori
Gli organizzatori si affidano anche alla tecnologia: le cene si prenotano con un’app

LucaFiorin

La riscoperta di vecchi semi
di mais dimenticati ed il lan-
cio di innovazioni tecnologi-
che che, a quanto pare, sono
uniche in Italia, costituisco-
no le novita pit rilevanti
dell’edizione numero 22 del-
la Fiera della Polentadi Viga-
sio. Una manifestazione che
si prefigge I'obiettivo di supe-
rare i 100mila visitatori nel
corso delle 25 giornate nel
corso delle quali rimarra inin-
terrottamente attiva.
Lafiera, che tale & diventata
a tutti gli effetti un anno fa,
assumendo uno status in
qualche misura pit nobile ri-
spetto a quello che aveva pri-
ma, di semplice festa, & stata
presentata ieri mattina con
una conferenza stampa che
si e tenuta nella Sala rossa
della Provincia. Un incontro
al quale non era presente nes-
sun rappresentante dell’'ente
intermedio, a causa del fatto
che esso dovra a breve essere
rinnovato, seppur con elezio-
ni riservate agli amministra-
tori comunali. Ma l'appunta-
mento ha consentito di avere
molte informazioni in merito

alla rassegna che prendera il

via giovedi 11 ottobre e si con-

ﬁluderﬁ domenica 4 novem-
re.

La prima novita riguarda
un’iniziativa che & nata lo
scorso anno e che ora arriva
ad un primo traguardo con-
creto. Si tratta di un progetto
volto alla valorizzazione di
grani antichi di mais. Un’ini-
ziativa che ha portato alla se-
lezione, fra tre, di un seme
che e stato recuperato
dall'oblio nel quale era rima-
sto confinato per molti anni,
a causa del diffondersi
dell'agricolturaintensiva. Es-
so, una volta coltivato grazie
alla disponibilita di alcune
aziende agricole, & stato rac-
colto e macinato.

«Con quella farina sono sta-
ti realizzati dei prodotti, sia
dolei che salati, che saranno
oggettodi degustazioni e ver-
ranno per la prima volta mes-
si in vendita proprio in fie-
ra», ha spiegato Moreno Pet-
tene, che segue per conto di
Vigasio Eventi, 'associazio-
ne che realizza la rassegna,
questa iniziativa. «E non e
tutto», ha aggiunto, «perché
& stato realizzato un mar-
chio, Sapori di mais, con il

quale identificare quei pro-
dotti e creare una nuova for-
ma di sostegno all'economia
della zona».

Alla riscoperta della tradi-
zione, pero, verra affiancato
l'uso della tecnologia di ulti-
missima generazione. «Da
questanno», ha spiegato il
presidente di Vigasio Eventi,
Umberto Panarotto, «in fie-
rasara possibile scaricare su-
gli smartphone un’app che
permettera di fare diretta-
mente le ordinazioni dei piat-
ti, che poi sara possibile paga-
re grazie ad una cassa specia-
le, evitando cosi le code». <A
quanto ne sappiamo, quella
di Vigasio & la prima manife-
stazione in Italia ad adottare
questa tecnologia», ha preci-
sato Panarotto che poiharac-
contato che il programma
della Fiera della polenta pre-
vede molti spettacoli. Ci sa-
ranno band che proporranno
vari generi musicali, ed una
serie di appuntamenti di na-
tura culturale, fra i quali una
conferenza dedicata a Gian
Lorenzo Bernini del diretto-
redel Museo diocesano di Ve-
rona, don Maurizio Viviani.

Gli incontri, d’altro ecanto,
andranno da convegni econo-

mici, con la partecipazione di
Confartigianato e Coldiretti,
a serate conviviali, ad esem-
pio con la Confraternita della
polenta, sino ad iniziative so-
ciali, come quella che vedra
medici disponibili a fare pre-
lievi del sangue a persone
con difficolta economiche.

La manifestazione vigasia-
nasisvolgera suun’area diol-
tre 20mila metri quadrati, di
cui oltre 8mila coperti, posta
nella zona degli impianti
sportivi, nel eapoluogo. Essa
dara lavoro ad un centinaio
dipersone, che saranno occu-
pate nel servizio ai tavoli, ed
avra 12 cucine, allestite per fi-
nanziare le proprie attivita
da altrettante associazioni.
Quanto alla gastronomia, il
ment comprendera ben 110
proposte, fra dolce e salato,
fra cui scegliere, si sarala pre-
senza di una trattoria, che
quest’anno sara gestita dal ri-
storante Tabia di Verona ed
all'interno della quale si svol-
geranno alcune serate di gala
con chef e sommelier, e dara
anchela possibilita di sceglie-
re i piatti di mare propostida
una cooperativa di pescatori
diChioggia, Venezia, che por-
tera ogni giorno a Vigasio del
pesce fresco. e
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