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SCIENZA INTAVOLA. Le agenzie di controllo statunitensi hanno dato il via libera. Ma manca un nome per il prodotto

Usa, carne sintetica nel piatto nel 2020

Il primo esperimento di
laboratoriorisaleal 2013
In Italia le organizzazioni
agricole sul piede di guerra

NEW YORK

Manea ancora un nome che
sia piu accettabile di «carne
sintetica» e diversi altri pas-
saggi industriali che permet-
tano di abbassarne il prezzo,
ma per la carne coltivata in
laboratorio la strada verso le
tavole sembra in discesa.

A rimuovere uno degli osta-

Un piatto di carne sintetica

coli prineipali sono state le
autorita statunitensi, che sta-
bilendo l'iter dei controlli per
la produzione hanno di fatto
dato il nulla osta alla com-
mercializzazione, che a que-
sto punto potrebbe avvenire
nel 2020.

In un comunicatoil Diparti-
mento per I'agricoltura statu-
nitense (Usda) e 'Fda hanno
annunciato che si occuperan-
no congiuntamente degli
aspettiregolatori e disicurez-
zadiquesti prodotti. «Abbia-
mo concluso che entrambe le
agenzie dovrebbero supervi-
sionare la produzione - seri-
vono - 'Fda si occupera della

raccolta e della conservazio-
ne delle cellule, della crescita
e della differenziazione. Una
transizione dall’Fda all’'Usda
avverra durantelafasedirac-
colta delle cellule».

Il primo esperimento di
hamburger ricavato in labo-
ratorio risale al 2013, quan-
do un ricercatore olandese
servi ad alcuni giornalisti un

hamburger frutto di due an-
ni dilavoro e 325mila dollari
di costo. Da allora diverse
aziende si sono lanciate
nell'impresa. Per tutte la ri-
cetta consiste nell’ottenere
grandi quantita di cellule mu-
scolari animali, possibilmen-

te con una percentuale di cel-
lule grasse per dare un sapo-
re piu simile a quello della
carne «verax.

Lareazione in Italia & netta.
«Lacarne dalaboratorio non
& una minaccia perché sono i
consumatori italiani stessi
che non sarebbero disposti
ad acquistarla», dichiara la
Cia. Mentre secondo un son-
daggio di Coldiretti, tre italia-
ni su quattro (75%) bocciano
l'arrivo sul mercato di carne
ottenuta in laboratorio. A
preoccupare, sottolinea la
Coldiretti, sono le ripercus-
sioni di queste nuove teenolo-
gie applicate ai prodotti ali-
mentari sia di natura saluti-
stica che etica. o

Ritaglio

stampa

ad wuso esclusivo

del

destinatario, non

riproducibile.

Coldiretti - Veneto




