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LA RIPRESA Dal 24 luglio al 15 agosto iniziativa dei 20 locali «doc»

Ristoranti tipici, parte
la sfida dei menu estivi

Proporranno le delizie caratteristiche del Veronese

@@ Nell'ottica di salvaguar-
dare i prodotti tipici del terri-
torio, dal 24 luglio al 15 ago-
sto, le cucine dei 20 ristoran-
ti tipici inseriti nell'omoni-
mo elenco comunale per va-
lorizzare I'enogastronomia
veronese, proporranno le de-
lizie che caratterizzanoil rac-
colto stagionale sealigero.
«L'enogastronomia verone-
se e fortemente identitaria
ed e fondamentale valorizza-
rela tipicita proponendo pro-
dotti come il pesce di lago, il
prosciutto crudo di Soave e
della Lessinia o ancora il me-
lone e i fagiolini della pianu-
ra», spiegal'assessore al com-
mercio Nicolo Zavarise, pre-
sentando la nuova edizione
de «Il Ristorante tipico...d'E-
state» nel nuovo mercato co-
perto della Coldiretti ubicato
all'ex Macello. Tra ristorato-
ri e Campagna Amica, infat-
ti, sta prendendo piede una
nuova significativa sinergia.
«Il mercato Coldiretti rap-
presenta un fiore all'occhiel-
lo della citta che puo contri-
buire alla ripartenza di un

Menutipici | a presentazione delliniziativa

settore messo fortemente in
crisi dalla pandemia», ag-
giunge Zavarise. «Bisogna
trovare il coraggio di creare
sinergie anche per tutelarsi
dalla prepotenza di determi-

nate multinazionali che, pur
offrendo posti di lavoro, mi-
nano il grande patrimonio lo-
cale».

Franca Castellani, vicepresi-
dente di Coldiretti Verona,

delega volentieri ai ristorato-
rilavalorizzazione del tipico,
trasformato e servito nel piat-
to nella sua migliore elabora-
zione, a seconda della creati-
vita degli chef.

«Da tempo si poneva l'esi-
genza di un ampio mercato
coperto in citta», fa notare
Leopoldo Romponi, presi-
dente dell'associazione Risto-
ratori. «Il piacere di chi cuci-
na sta anche nell'acquistare
personalmente i prodotti,
sceglierli, vederli ed evitare
di ordinali online, in un mon-
do globalizzato e asettico».

Il sostegno a contadini, pe-
scatori, macellai del territo-
rio & quindi pronto a decli-
narsi nell'elaborazione di
spume di melone da accop-
piare a prosciutli nostrani, o
in timballi di fagiolini da spo-
sare a persici e lavarelli lacu-
stri.

L'iniziativa, nata tre anni fa
per esaltare i saporilocali, du-
rera tre settimane, una in pit
rispetto alle precedenti edi-
zioni, per incentivare e dare
visibilita a un settore penaliz-
zato dall'emergenza sanita-
ria.

Nei 'Ristoranti tipici’ i piat-
ti tradizionali rappresentano
il 50% dell'offerta gastrono-
mica e devono essere prepa-
rati utilizzando il 50% di pro-
dotti della provincia di Vero-
na o comunque veneti. An-
che l'offerta dei vini privile-
gia le denominazioni e le
aziende che producono e im-
bottigliano sul territorio.
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