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INNOVAZIONE || premio promosso da Coldiretti per la sostenibilita e la transizione ecologica

L’Oscar Green Veneto
alla veronese Meracinque

La realta fondata a Villafranca da cinque sorelle, che coltiva nel rispetto
dell'ecosistema. Primo riso Micro Natural essiccato con gas naturale

Luca Fiorin

@@ [ila Meracinque di Villa-
franca l'azienda piu attenta
allambiente fra quelle che in
Veneto vengono portate
avantida giovani imprendito-
ri agricoli. Ad essa, infatti, ie-
1i & stato consegnato il pre-
mio per la sostenibilita e la
transizione ecologica nell'am-
bito dell'Oscar Green Vene-
to. Il concorso promosso da
Coldiretti e volto a valorizza-
re le nuove generazioni di
produttori; le premiazioni si
sono svolte ieri pomeriggio a
Lugo di Vicenza, al termine
di un incontro al quale han-
no partecipato, fra gli altri,
l'assessore regionale al Terri-
torio Cristiano Corazzari, il
presidente regionale Coldi-
retti Daniele Salvagno e quel-
lo degli under 30 Alex Vanti-
ni.

Meracinque € una realtd
fondata da cinque sorelle, ca-
pitanate da Silvia Tovo, che
coltiva il riso nel rispetto
dell’ecosistema, combinan-
do i principi della tradizione
alle innovazioni tecnologi-
che.

Nell’azienda, che si trova ai
confini con il Mantovano, si
pratica lagricoltura 4.0, un
insieme di tecniche all’avan-
guardia per ottimizzare la
qualita del raccolto, e si colti-
va solo il Carnaroli Classico.

Lapremiazione Daniele Salvagno (da sinistra), Maria Vittoria Tovo e Alex Vantini

Meracinque ha fatto nascere
il primo riso Micro Natural,
che viene fatto invecchiare
per un anno ed essiccato a
basse temperature con gas
naturale.

I risultato € un prodotto ap-
prezzato dagli esperti di culi-
naria e con un packaging
completamente compostabi-
le, senzarilaseio di micropla-
stica nell’ambiente.

Fra gli ottanta partecipanti
al concorso, altri nove arriva-
vano dal Veronese: Giovanni
di Marzo di Lazise, che si oc-
cupadi viticoltura biodinami-
ca per abbattere limpatto
ambientale, Stella Aldrighet-
ti di Valgatara, che produce

una bollicina metodo classi-
co con le uve tipiche della Val-
policella, Emanuele Cambio-
li di Verona, fabbro che & di-
ventato contadino, Enrico
Rama, che alleva alpaca a Sel-
va di Progno per la serenita
delle persone con cui vengo-
no a contatto, Francesco Ta-
mellin di Soave, che nell’agri-
turismo di famiglia utilizza
solo energia rinnovabile, co-
sicché la struttura é energeti-
camente autosufficiente,
Giorgio Roveggia, che a Vero-
nella ha una fattoria sociale
che accogliedonne in stato di
disagio anche psichico, Da-
niele Marconi, che a Sant’An-
na d’Alfaedo alleva mucche

per ottenere il Latte Fieno
Stg Biologico certificato,
Mattia Antoniazzi di Legna-
go, che coniuga agricoltura e
fitness, Daniele Righetti, che
coltiva piante carnivore a Fu-
mane, Giselda Romina Gime-
nez, che ha un allevamento
di cani e crea percorsidi cono-
scenza degli animali, Andrea
Tamellin di Soave, che ha fat-
to dell'accoglienza dei turisti
in agriturismo la sua forza
con una piscina di acquasala-
ta, e Alberto Zanini di Bosco-
chiesanuova, che con una
cooperativa ha realizzato un
impianto a biogas a disposi-
zione delle aziende agricole li-
mitrofe.
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