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INIZIATIVE Fino al 21 agosto venti locali proporranno piatti veronesi

Ment con prodotti nostrani
I’Estate dei ristoranti tipici

Dal melone della pianura
alpesceeal crudodiSoave
Almeno il 50% delle ricette
conterra sapori nostrani

@®® Prosegue il quarto ciclo
degli appuntamenti stagiona-
li dedieati alla promozione e
la valorizzazione dei prodotti
del territorio veronese.

Venti ristoranti tipici pro-
porranno i menti con protago-
nisti i prodotti dell’Estate e
conricette tipiche della tradi-
zione sia tradizionali che rivi-
sitate.

Il pesce di lago, il prosciutto
crudo di Soave, il melone del-
la Pianura Veronese e le pe-
sche. Sono questii protagoni-
stidell'iniziativa «Il Ristoran-
te tipico... d'Estate», appunta-
mento stagionale promosso
dal Comune in collaborazio-
ne con venti locali della citta
inseriti nell’elenco “Ristoran-
te tipico”, che si svolgera fino
a domenica 21 agosto.

Liniziativa, che rientra ne-
gli appuntamenti stagionali
avviati nella primavera 2018,
ha come obiettivo la promo-
zione e la valorizzazione dei
prodotti tipici locali, incenti-
vando limpiego di materie
prime della nostra provincia

nella preparazione dei piatti.
Il tutto per far scoprire i sapo-
ri della tradizione secaligera e
promuovere dei prodotti tipi-
cidi ogni stagione.

Nei ristoranti che aderisco-
no all'iniziativa, come stabili-
to dal «Regolamento comu-
nale per la valorizzazione
dell'enogastronomia verone-
se», i piatti tradizionali rap-
presentano il 50% dell'offer-
ta gastronomica, e devono es-
sere preparati utilizzando il
50% di prodotti tipici del Ve-
ronese o della Regione garan-
tendo inoltre qualita del servi-
zio e professionalita del perso-
nale.

Tutte le informazioni sull’i-
niziativa si possono trovare
sul sito www.ristorantetipico-
verona.com

11 progetto & stato presenta-
to in Sala Arazzi dall’assesso-
re alle Attivitd produttive e
Commercio Italo Sandrini.
Sono intervenuti Rosalina
Vertuani di Coldiretti Vero-
na, Alessandro Torluccio di
Confesercenti, il vicepresi-
dente di Confcommercio Ni-
cola Baldo, per i «Ristoranti
tipici» era presente Leopoldo
Ramponi, Alessandro Fiorini
dell’Associazione  Italiana
Sommelier AIS Veneto, Gra-

ziano Poli, titolare dell'omoni-
ma azienda agricola, oltre a
rappresentanti di enti e cate-
gorie commerciali.

«Iniziative come queste ser-
vono a valorizzare i prodotti
tipici del territorio, ovviamen-
te non nell'ottica conservati-
va, ma con l'obiettivo di farli
conoscere, anche attraverso
Tinnovazione», ha sottolinea-
to I'assessore Sandrini.

Ha quindi sottolineato le
problematiche del momento
e del recente passato: «Dopo
un periodo difficile, caratte-
rizzato dalla pandemia, TAm-
ministrazione comunale cer-
chera per quanto possibile di
dare visibilita e agevolare tut-
te le iniziative che possono
aiutare le categorie economi-
che aripartire. In questo caso
sostenendo i ristoranti tipici,
che offrono unservizio diqua-
lita rispettando un regola-
mento con determinati crite-
ri valoriali. Verona», ha con-
cluso, «deve avere una visio-
ne a 360 gradi, la parte che si
occupa del turismo & impor-
tante, ma lo & anche chi cura
Tospitalitd delle persone, of-
frendo loro una determinata
qualitd. Questo dovra essere
un aspetto danon sottovaluta-
re mai».
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